RUSNE VILLA

I

VIREJAS (-A)
APIE POZICIJA:

Atsakingas uz sklandy virtuves darbg ir aukstos kokybes
” patiekaly ruosimg, bendradarbiaujant su komanda ir uztikrinant
nepriekaistingg maisto kokybe.

DARBO POBUDIS:

e Karsty ir salty patiekaly gamyba pagal nustatytas recepturas

e Produkty kokybes ir sviezumo uztikrinimas

IveVirtuves higienos ir tvarkos palaikymas

e Maisto produkty uzsakymas ir jy sandeliavimas

e Komandinis darbas su kitais virtuves darbuotojais

e Naujy recepty kuarimas ir jgyvendinimas pagal sezoniskuma ir
klienty poreikius

e Maisto ruoSimo proceso optimizavimas, siekiant efektyvumo ir

minimalios atlieky generacijos

KO TIKIMES IS JUSV:

e Darbo patirtis virejo pareigose
e (Gebéjimas dirbti savarankiskai ir komandoje

e Atsakingumas, greita orientacijair kruopstumas
e Higienos normy i§mgA

e Kurybiskumas ir gebejimas prisitaikyti prie naujy kulinariniy
tendencijy

SIULOME:

e Konkurencingas atlyginimas priklausomai nuo patirties

e Draugiska ir profesionaly kolektyva

e Nuolaidas muUsy viesbutyje bei restorane

e Karjeros galimybes ir profesinj tobulgjima

e Galimybe realizuoti savo kulinarines idejas ir kurti naujus

patiekalus
e Modernig darbo aplinkg su aukstos kokybes virtuves jranga
b 4
Jei domina si darbo pozicijg, prasome uzpildyti darbo paraiska.

SPAUSTI CIA.

WWW.VILLARUSNELT
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